
~ Vorspeisen ~

1 Tomatencremesuppe 7,80 €
hausgemachte Tomatensuppe mit frischen Kräutern

2 Klare Fischsuppe „Borkumer Art“ 9,80 €
mit reichlich Fisch-Einlage und Gemüse

4 Baguette mit Aioli 5,80 €

5 Schafskäse aus dem Ofen 9,60 €
Oliven, Knoblauch, Tomaten und Paprika

7 Garnelen 10,70 €
in Knoblauch-Chili-Öl

8 Muscheln 10,70 €
Muschelfleisch in Knoblauch-Sahnesauce mit Zwiebeln und Parmesan



~ Salate ~

15 Kleiner gemischter Salat   � � 5,50 €
mit Cocktail-Dressing

16 Großer gemischter Salat der Saison   � � 13,80 €
mit Baguette und Dressing

17 Salatteller „Delfter Stuben“ 19,70 €
großer Salatteller mit gebratenen Fischstreifen
dazu reichen wir Baguette und Cocktail-Dressing

18 Griechischer Salat 19,70 €
großer Salatteller mit Oliven, Schafskäse, Hähnchenfilet, 
dazu Baguette und Knoblauch-Dressing

19 Salat „Seeblick“ 19,70 €
großer Salatteller mit Garnelen und Muscheln, angeschwenkt 
in Pesto-Olivenöl, dazu Baguette und Knoblauch-Dressing



~ Nudelgerichte ~

20 Penne-Nudeln mit Muscheln 17,80 €
in fruchtiger Tomaten-Knoblauchsauce mit frischen 
Kräutern, garniert mit Rucola und Parmesan

21 Penne-Nudeln   � � 14,80 €
in fruchtiger Tomaten-Knoblauchsauce, 
garniert mit Rucola und Parmesan

22 Spaghetti „Aglio Olio“   � � 15,80 €
in Knoblauch-Olivenöl, mit frischen Kräutern 
und Chiliflocken, garniert mit Rucola und Parmesan

23 Spaghetti Garnelen 21,80 €
in Knoblauchöl angeschwenkt, mit verschiedenen 
Kräutern, garniert mit Rucola und Parmesan



~ Fisch Spezialitäten ~

25 Matjesfilet „Seebär“ 14,70 €
mit Zwiebelringen, Bratkartoffeln und grünen Bohnen

26 Backfisch 17,80 €
dazu hausgemachte Remoulade, Bratkartoffeln 
und Salatgarnitur

27 Norddeutscher Pannfisch 17,80 €
Seelachsfilet, natur gebraten, angerichtet auf grünen
 Bohnen und Senfsauce, dazu Bratkartoffeln

28 Rotbarschfilet vom Grill 18,90 €
in Eihülle gebraten, auf Lauch-Rahm-Gemüse, 
dazu reichen wir Petersilienkartoffeln

29 Seelachsfilet vom Grill 17,80 €
natur gebraten, mit Bratkartoffeln, Remoulade 
und Salatgarnitur

30 Fischteller „Borkumer Art“ 25,70 €
3 verschiedene Fischfilets auf Hummersauce, mit 
gebratenen Garnelen, dazu reichen wir Salzkartoffeln 
und Salat



~ Fisch Spezialitäten ~

31 Schollenfilet vom Grill 19,80 €
natur gebraten, mit zerlassener Butter, 
Salzkartoffeln und Salat

32 Rotbarschfilet vom Grill 19,80 €
natur gebraten, auf Kräutersauce, 
Petersilienkartoffeln und Salat

33 Buntbarschfilet vom Grill 19,90 €
natur gebraten, auf Rahmspinat, dazu reichen 
wir Salzkartoffeln

34 Fischteller „Matrosen Art“ 19,90 €
verschiedene Fischfilets, natur gebraten, auf Senfsauce, 
dazu reichen wir Bratkartoffeln und Salat

35 Kutterscholle „Müllerin Art“ 23,70 €
(500 g) mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln 
und gemischtem Salat



~ Fleisch Spezialitäten ~

63 Schweineschnitzel „Wiener Art“ 16,70 €
serviert mit Pommes, Sauce Hollandaise und 
gemischtem Salat

64 Schweineschnitzel „Jäger Art“ 17,80 €
auf Champignonsoße, dazu reichen wir Kroketten 
und gemischten Salat

65 Schweineschnitzel „Cordon Bleu“ 19,80 €
mit Schinken und Käse gefüllt, dazu reichen 
wir Brokkoli, Bratkartoffeln und Sauce Hollandaise

66 Schweinefiletspitzen „Züricher Art“ 19,80 €
in Champignon-Rahmsoße mit frischen Kräutern, 
dazu bekommen Sie Kroketten und Salat

67 Hähnchenbrustfilet 18,90 €
gebraten, auf Penne-Nudeln in Tomatensauce, 
garniert mit Rucola und Parmesan



~ Fleisch Spezialitäten ~

73 Hähnchenbrustfilet „Bombay“ 18,80 €
angerichtet auf Currysauce mit Früchten, dazu 
reichen wir Basmatireis und Salat

74 Medaillons vom Schweinefilet 21,80 €
natur gebraten, auf grünen Bohnen mit 
Pfeffersauce und Bratkartoffeln

75 Medaillons vom Schweinefilet 21,80 €
natur gebraten, auf Champignon-Rahmsauce, 
dazu reichen wir Salat und Kroketten

76 Rumpsteak „Madagaskar“ (250 g)   Premium  28,70 €
auf grünen Bohnen mit Pfeffersauce, 
dazu reichen wir Bratkartoffeln

77 Rumpsteak Champignons               Premium  28,80 €
mit angeschwenkten Champignons, Kräuterbutter, 
Bratkartoffeln und Salat



~ Seniorenkarte ~

90 Rotbarschfilet in Eihülle gebraten 14,80 €
auf Lauch-Rahm-Gemüse, dazu reichen wir 
Salzkartoffeln

91 Seelachsfilet natur gebraten 14,80 €
angerichtet auf Senfsauce, dazu Bratkartoffeln 
und Salatgarnitur

92 Seehechtfilet vom Grill 14,90 €
natur gebraten auf Bratkartoffeln, dazu Remoulade 
und Salatgarnitur

93 Buntbarschfilet vom Grill 14,90 €
natur gebraten auf Hummersauce mit Salzkartoffeln 
und Salatgarnitur

94 Schweinefilet „Madagaskar“ 15,90 €
natur gebraten, auf grünen Bohnen, dazu gibt es
Bratkartoffeln und Pfeffersauce

95 Paniertes Schweineschnitzel 13,90 €
angerichtet auf Champignon-Rahmsauce, 
Salatgarnitur und Kroketten



~ Für unsere kleinen Gäste ~

80 Spaghetti  � � 7,70 €
mit fruchtiger Tomatensauce und Parmesan

81 Fischfilet natur gebraten 9,80 €
mit Kartoffeln und Salatgarnitur

82 Chicken Nuggets 9,80 €
mit Pommes und Salatgarnitur

83 Portion Pommes  � � 5,70 €
mit Mayo oder Ketchup

~ Dessert ~
195 Rote Grütze 7,80 €

mit Vanilleeis

160 Vanilleeis 7,80 €
mit heißen Kirschen

161 Mousse au Chocolat 9,90 €
        an Waldfruchtkompott

             � �=  vegetarisch
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